
Menu banquet
2 0 2 6

e n t r é e s
F O N D U E  P A R M E S A N  A U  C A N T O N N I E R ,  

G E L É E  D E  C E R I S E S  G R A P P E S  E T  A G A S T A C H E
S U R  L I T  D E  R O Q U E T T E  

C A R P A C C I O  D E  B Œ U F ,  C R È M E  S Û R E  É R A B L E
E T  M O U T A R D E ,  G E L  D E  C A M E R I S E ,  O I G N O N S

M A R I N É S ,  P O U S S E S  D ' É P I N E T T E ,  N O I X  D E  P I N

B O U L E T T E S  D E  D I N D E  A U X  C A N N E B E R G E S ,
T R E M P E T T E  M I E L ,  C A R I ,  C I T R O N

s o u p e
V E L O U T É  D E  L A  C H E F F E

p l a t s
O N G L E T  6  O Z ,  S A U C E  A U  C O G N A C ,  
P O L E N T A  E T  L É G U M E S  ( E X T R A  5 $ )

C U I S S E  D E  P I N T A D E ,  S A U C E  A U  C I D R E ,
B R U N O I S E  D E  P O M M E S  F R A Î C H E S ,  

P U R É E  D U  M O M E N T  E T  L É G U M E S

P A V É  D E  S A U M O N  L A Q U É  À  L ' É R A B L E ,
G R E M O L A T A  À  L ' O R A N G E ,  P I S T A C H E S ,

G R E L O T S  E T  L É G U M E S

T A G L I A T E L L E S  A U  R A G O Û T  D E  B O E U F  
S T Y L E  F O N D U E ,  H A L L O U M I  G R I L L É ,  

R O Q U E T T E  E T  C R U M B L E  A U X  C H A M P I G N O N S

d e s s e r t s
G Â T E A U  C H O C O - A L L E M A N D  

G Â T E A U  A U  C H O C O L A T ,  G A R N I T U R E  N O I X  D E
C O C O  E T  P A C A N E S ,  C H A N T I L L Y  A U  C A C A O

B Û C H E  D É C O N S T R U I T E
G É N O I S E ,  C R È M E  D ' É R A B L E ,  

C O M P O T E  D E  F R A M B O I S E S  E T  C A N N E B E R G E S ,  
É C L A T S  D E  C H O C O L A T  B L A N C

514, 14E AVENUE
LA GUADELOUPE

581-405-1000
INFO@LES5MOULINS.COM
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	VELOUTÉ DE LA CHEFFE
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	desserts
	FONDUE PARMESAN AU CANTONNIER,
	GELÉE DE CERISES GRAPPES ET AGASTACHE SUR LIT DE ROQUETTE
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	581-405-1000
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	ONGLET 6 OZ, SAUCE AU COGNAC,
	POLENTA ET LÉGUMES (EXTRA 5$)
	PAVÉ DE SAUMON LAQUÉ À L'ÉRABLE, GREMOLATA À L'ORANGE, PISTACHES, GRELOTS ET LÉGUMES
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	STYLE FONDUE, HALLOUMI GRILLÉ,
	ROQUETTE ET CRUMBLE AUX CHAMPIGNONS
	GÂTEAU CHOCO-ALLEMAND
	GÂTEAU AU CHOCOLAT, GARNITURE NOIX DE COCO ET PACANES, CHANTILLY AU CACAO
	BÛCHE DÉCONSTRUITE
	GÉNOISE, CRÈME D'ÉRABLE,
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	ÉCLATS DE CHOCOLAT BLANC




