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MENU BANQUET

2026

ENTREES
FONDUE PARMESAN AU CANTONNIER,

GELEE DE CERISES GRAPPES ET AGASTACHE
SUR LIT DE ROQUETTE

CARPACCIO DE BGEUF, CREME SURE ERABLE
ET MOUTARDE, GEL DE CAMERISE, OIGNONS
MARINES, POUSSES D'EPINETTE, NOIX DE PIN

ES5MOULI

BOULETTES DE DINDE AUX CANNEBERGES,
TREMPETTE MIEL, CARI, CITRON

SOUPE
VELOUTE DE LA CHEFFE

PLATS
ONGLET 6 OZ, SAUCE AU COGNAC,

POLENTA ET LEGUMES (EXTRA 5%)

CUISSE DE PINTADE, SAUCE AU CIDRE,
BRUNOISE DE POMMES FRAICHES,
PUREE DU MOMENT ET LEGUMES

PAVE DE SAUMON LAQUE A L'ERABLE,
GREMOLATA A L'ORANGE, PISTACHES,
GRELOTS ET LEGUMES

TAGLIATELLES AU RAGOUT DE BOEUF
STYLE FONDUE, HALLOUMI GRILLE,
ROQUETTE ET CRUMBLE AUX CHAMPIGNONS

A DESSERTS
GATEAU CHOCO-ALLEMAND

GATEAU AU CHOCOLAT, GARNITURE NOIX DE
COCO ET PACANES, CHANTILLY AU CACAO

BUCHE DECONSTRUITE
GENOISE, CREME D'ERABLE,
COMPOTE DE FRAMBOISES ET CANNEBERGES,
ECLATS DE CHOCOLAT BLANC
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